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Mollers Kottbullar

¥on s Schyedea. B

sind um Lin
abe:

ngebot ist Gherschau-
Rar Fieisehidlichen it SalmeroSie. Gurken-
salar. Kanoffelpliree und Preiseliecren.
Und esibteine vegane Variante mit Sonnen-
blumenkermen und Erbsensprossen. alles
auch zum Mitnehmen. Einer der Bereiber,
Menrik Maller, war i cllge b it s
Foodtrailer auf Fe

e st otz veganer Machant e, die
hbilichen - Rind voneiner Mleinblue

lihen Erzeugergemeinschaft -sind fuffiger
als uletten. Vertrayenserweckend lle Zua-
abne in den Klopsen Ober die
Gurten iy dm fein dressierten Salat bis zu

denTreisclbocren,die bjernurciogelegtwer:
den. Dar i e eher fade Sahnesauce. v
iadem schwedischen Original entsprich. kr

Kreuzberg, Kopenicker Str.190

9

Der Weinlobbyist
Erst nach dem Lockdown konnte Somme-
lier Serhat Aktas loslegen. doch es lief gut
an i seine Schoneberger Weinbar. Die hat
cin Plus, das man von der Kolonnenstrae
s nicht erahn: cinen lauschigen Innen-
hot.in dosns man e den Glsern dic Pande-
i 25 baut seine Weinkarte in
ke 7em Srak T S i ok
schon da ist. braucht sich nicht zu verste-
cken. Die Flaschen stammen aus Deutsch-
land u n Winzern, die sich
citen guicn bl sl guicn Namen erarbek-
tet haben. Thaen ringt Aktas auch Jahrginge
b. die nicht mehr fm Verkouf sind. Die
Tiefe. in der hier zum Reispiel die Plzer
Weingiter Kuhn und Mnzberg vertreten
sind. findet man nicht oft. Auch ohne Kd-
che schafli es die Weinbar, Tapas wie Garne-
Len mit japanischer Mayo, Ananas, Chili, Ko-
riander und Erdnissen oder Rindertatar
und Salat von alten Tomatensorten auf den
Tisch zu stellen. Bei der kulinarischen Fein-
abstimmung half Sternekoch David uunus
(Ex-.The NoName™).

‘Schbneberg, Kolomnenstr 62

Osterberger

D\s ln\ul b der Elisabethkirche hat schon

<€JI\A\II| scmcn ersten Auftritt, bevor es
nach Charlotinburg welterog,
folgte das Slate”, dessen Klichenchef 2019
als Berliner Meisterkoch nominiert war. In
beiden Restauranis spiclic Wein eine
cbenso wichtige Rolle wie die Leistung der
Kiiche. Sommeliers und Kdche wollten zei-
gen, was sic konnen. Das Osterberger”
schaltet bewusst einen Gang runter. Ein e
hobenes Kiezlokal® schwebt den neuen In-
habern vor, die Ausstattung haben sie mit
Marmortischen und Sitzbinken Richtung
Klassisches Bistro gerickt. Dazu passt eine
Karte. in der sich niemand verliert und
wie selbaverstndiich i Entrecbte el
- wahlweise vom
vom Bio-Rind aus der Uckcm:rk. uuhp:
von Béarnaise bis Steinpilze nach Wahl.
Man bestellt ohne Menfizwang, etwa mari-
nierten Kohlrabi mil Hibiskus-Vinaigrette
(12 Euro) oder knusprig gebratenen Adler-
fisch mit Senfschaum, geschmortem Selle-
tie und marinierien Zuckerschotea (36

Hoffgarten

Nein, das ist kein Schreibfehler. Christian
Wemhoff hat seinem R  cinen Teil
selnes Nachnamens abgegeben. Nach vie-
len Jahren fn der Veranstaltungsgastrono-
mic st er nahe Schloss Charlottenburg sess-
haft geworden. An Piaf", den jahr-
zchatelangen Vormieter, erinnert ein aus
Frankreich stammender historischer Flie-
senboden. Ansonsten wurde kriftig reno-
viert und in cine Kiche investiert, in der
auch ein Rinderviertel zerlegt werden kann.
Wemboffs Produzenten sind langiihrige
Freunde, das il fir das Fleisch wie flr den
Matjes. Regional, saisonal, fair, so umreifit
das Slow-Food-Mitglied scin Konzept. Die
Karte passt auf eine Tafel, dic in den Gast-

petragen wird.  Vorspeisen (11
Euro). Hauptginge (22 Euro) und Desserts

zum Dre

mbinieren, xum

s Mond 48 Eace o

Aul der Kantstrake
trinkt man jetzt Cocktails
zum Edeldoner, cin Deli
geht aul Friedensmission,
und in der dienstaltesten

Gourmetinstanz weht
cin [rischer Wind -
trotz Corona.

Hier sind die
zwoll spannendsten
Gastrostarts'des Sommers

HlmmelB

Schick sicht er aus mit seinen schilfirinen
Winden, den Klaren Linien und den bild-
s:h\\ncu Desipner Deckenleucbten. Dass

Sertot 118, R Bk, Vet e b e 2y

foes: o ().

Chaomin

n Asien ist Congee, cin Art Reisbreisuppe,
ungefibr so alltiglich wie hicrzulande Bu-
terbrot. Es gibt sie 56 zum Frithsti
kend am Krankenbett, mit Flei ischzu st

Ko, lx(-g‘ L e i
ln’i\n‘r in Geld schwimmen. Eigenlich st

nau das Gegenteil der Fall: Hier arbeiten
Gellichtete, denen beim Ankommen in
Deutschland geholfen werden soll. Unter-
stitzung unterhaltea sie von bekannten Ar-
chitckten und Innenausstattern. Dahinter

steckt die Initiative

Himmel* erfolgreich ins Leben gerufen hat.
Aber hier wic da gili: Obwohl es eine ge-
meinniitzige lltstwmnymnc - neu-
eutsch nennt man das .Social-Start-up” -
o i und N Bestnern s gl
s das Angebot melr ols nue gut gemeint.

I Kreusberger Himmel® gibt es tele
i arabi-

immicn
schale und Lauch-Apfel-Salat, Forelle mit
Mohre, Schalotte und Topinambur, Bauern-
el s crambleChunsey s soitie
1 Kise kommt von Fnrz Blomeyer. Di
lQDl’\an—

Euro). Der Haus-Cl
lalkuliert (Pn]mn&Ou laEumdszhs).

sen muf Devischland, daruntee eln Dutaend
ctwa der feine Mml{m

dic
Deutschland und rmukmch uA

Mitte, Elisabethkirchstr, 2

‘mant von Loersch (8,50 Euro).

Chartottenburg. Schiogstr. 60

schen Kiche, i Himmel 8 sind cs cher
nacks wie Wraps (schr gut: mit Babaga-
s Vorspeisen, Salate und
Bowls wie Rote Bete-Fatoush mit Feta. Wer
kein Problem damit hat, schon tagsiber mit
dem Tinken suzufangen, Kann hier Weine
Libangn prebicren: Denn leider

it et ol schon um 18 U ke

Kreurberg. Ritterstr. 8

sen. .Dic Besonderkeit der vie
schen Variante ist, dass sie durchiwe; e
haft scrviert wird®, sagt Khanh Hoang bui,
38, der Anfang Jull das . Chaomin” erdffnet
hal, und nun die Berliner fr scin Licblings-
gericht begeistern mochte. Chao (der viel-
namesische Name fiir Congee) und Min

!:lpnnlscllc Kilche ist in Derlin ein Thema,

mal, wensi nich tlein fm Experter-
u:lu:l\cn wverharrt. Das. im Szeneklez
um dle Mommsenstrafie kﬂm\lc durchaus
scine Giste finden, momentan aber sicht ¢s
noch nicht danach aus. I\nflm'rks:m\tll
weckt die Erwihnung uard Dir :ml
auf der Website, den vlclc aus seiner Zei
_Shiro I Shiro” oder wegen seines ufﬂh.r\l-
chen Mochi® in Wien kennen. Doch mehe
alscine pwisse Rafinsse det Rezepturen
Jannceder cn-

ses: cine simige, mehrere Stunden lang in
Brilhe statt Wasser gekochte Variante mit
Rippchen- und Dorrfieisch (9 Euro). Dane-
ben rndcnslchdeuuu. mlders Versionen
auf der Kart elen, und cine
Vegane Variantc mit Rote ueu- diesich mit
Kleinigkeiten wie salzig ciny Minlau-
berginen (2 Euro), uma.uz sa Faro) odér
pochierter Papaya o) aufpeppen
Tassen. Zur llq;lulmq, aixt Bl n dem it
ockern und schwars-weien Zelchnungen
seiner Heimatstadt Hanol geschmiickien La-
dcn Shakes wie den .Green Hunter”, cinen
erbstfien Smoothic aus Spinat, Banane,
M.llcha umJ Sojamilch (4,50 Furo), Eine

crew nicht mitgegeben Tabon: ek
werklich blelt hicr vicles fagndy. Die
Shrimp-Krokette schmeckt ~ brav,
Ereha i s leht noe it fermerler:
tem Knoblauch, Limette und Shiso-Kresse
slich Gberladen, sonderna ssiv ver
salzen - der zweite Anlaufohoe Salz funktio-
nicrte besser. Das Red Thal Curry” kommt
mit knusprig frinierten Garnelen, die mit
der cremigen Curry-Sauce fremdeln, der
el drunter Ist pampiy und dic Avocado
obendruf o fre bra
tene o geht gt mit der Felgen
tauce, abor nahesu Jalt, Unicrm Siich
Micbin gt Thunfacl Carpcelo il z0-
g, 2u weni i cin

b Curry- inerlei in der Stadr. o

Pronalauer Berg, Prenziaucr Alle 270

anisch scin wollondes Hesiurant, b

Mitto, Alto Schonhauser Str. 44

KULINARISCHER
KALENDER
Im Acker nach

Kartoffeln buddeln ’

oder licher zum ~ ;

Brunch Champagner
schlorfen?
Israclisches Pop-up
oder bayrische
Gematlichkeit?
Genuss-Tipps for
den September

ger Homchen, Blauer Schwede
‘oger Hederot Alle Gorigens in Blo-
1and Qualtat. Doch lieber ohne gra-
ben essen? Natrlich git es ein

GeParis Butter zum DinketVallkorn-
brot haben. Das alles gibtes d la
carte - und ganz ohne Gerenne

2um Butfet
Lo Faubourg. Augsburger SU. 41,

unter ande.

rem mit Kartoffelptfem und Kar-
toffelsuppe. Los gehts um 11 Uny,

21.9. —2 10.

um 16 UNr muss die Ermte einge-
fatven sein. SHALOM, POP
Reln In dlo Kartofoin. Af ger Domane Dahiem, e e och i e
Doméne Datiem ist Emtezei. Keniginuise Su. 49, Dahiem Froundschaft”: FOr zwol Wochen

20.9.

20.-27.9.

Vecht dort U Triest, der sonst im
Pt Royal” Gber dio Topfe wacht.

hannos Schelihom ous, Resorvie
rung unter 0157 - 7160 11 88 24.9.
Froundschaft, Mittelstr. 1, Mite

23.-26.9.

WILLKOMMEN, 12 SEASONS
2u den spannendoren Erdfinungon
dioses Herbstos dirflo das
.125casons” In dor Glesebrecht:

Bis 4.10.

SERVUS, BIERZELT
Ein Dlerzolt macht noch holn Okto
berfost, vor allem wonn o3 am
Schiffbauerdamm statt nuhwv The-

CIAQ, ITALIA zditon . Aber ol biss
Der Sommer mag domndchst nur | wo gorade noch dio Handworker chon i koo nlo s
noch eine Erinng 0as amstog ab

o, | 12U g don Drozolt,

rung sein, aber etwas Dolce Vi
st noch drin, das verspricht jeden-
falls das .True alian Food Festl
val*. Wio In den letzten Jahvon
funklonier das s0; ir 72 Stun-
den gibt

den Monat wechselt dic Kar
fast alles, was auf den Tisch
kommt, zichen dio Koche solbst
aul da elgenen Acker. Am Herd

Und dor Ist

regonale Spezialitat plus mn Glns

SonleaFine Diing schan s

InMite cino Hoie SneakProviay
mitVicenzo

BONJOUR, BRUNCH Hund: Er war mal in elrer Punk-
HALLO, KARTOFFELI s sich dio Hindo am Soey e i alon Bauer wer. | Vi, einen Apérol Sptz oder l. | mal pobieren wil, besommt am
Wer immer schon mal wissen lieber nicht schmutzig machen will: | den, wurde dann Lo Keehly Ber | nen Softdrink. Ob Saltimboccaalla | 24, September im .Tho NoNamo®
wolto, warum €5 ackemn heit, Das Lo Faubourg” im Hotel Softel | fin (0. ,Soho Hou: Romana, Steinpllzen Souffd, Po-
wenn man von schwerer Aot @bt es ab diesom Septemberns: | chers, Do), ool o Bagna Couda,
spncht, k et ziom- Vator In der Focaccia oder Tigello, das massen ossio 41 et nomalomaten
Dahlem ja mal durch die Erdfur: ch oh13. lst. Mit 8 paint pochier. | _freundschoft” serviert er cine fiek- | Sie ontscheiden. Als Kleine Ent: dio Kiicha foltet, kocht er sechs
chen pfidgen, Zur Kartoficlemto ten Eiem, cremigor Sauce Hollan. | geistigo seiner 15136 ale Uste dung untor:
2020 kbnnen dio Besucher Linda, | daise, fluffgo . Una wel iche, Dic passen. | aller Restaurants

der Frohsinn bis 17 Unr gent, kann untor:

Thoresa oder Belinda ausbuddeln,
Bamt

don Woine dazu suchen nariich
v gonott Willl Schidgel und Jo-

trueltal

e NoNamo,
Oranienburgerst, 32, Mitte

Musik und ein paar Budan.

nymed,
Schiffbauerdamm 5, Mitte

seln sal

0'zapft I8l So vas wio ¢in Oktober
fest findet in Barlin Mitto statt.

Montraw Mezze

Wo o funl die Montzaw Me
nete, war frilher onteaw=,
alerics Restaurant mit

scher Kache. Letteres it n die Torstrase
189 umgezogen und befindet sich gerade in
der Softopening-Phase. Wenn der Eindruck
von frillier und dic newen Gerichte auf der
Karte nlcht tuschen, entsteht da etwas Vicl
versprechendes, das wiruns bald genauer,
schen werden. Am alten Standort, gegen-
Giber dem Metzee Eck*, der Traditionseck-
kneipe mit Charme, hat sich das Montraw=
Barlocker gemacht. Klcine Portio-
len, spannende Weinkarte, Cock-
fails. Dazu Gewummeraus den Boxen fir Ge-
Bl o pemde dhes ibeise
ill-Spat macht cs trotzdem, in Deslgner.
mébeln zu ilizenund Kleinighiten wie Au-
bengine in Essiys und Koriander, dekonstru-
Ochsenschwanz und usge
rubten Joghurt it vealanmt gutem Oli-
vendl zu picken. Es gibt auch grotiere Teller;
der auf der Haut etwas zu lang gebratene
Fisch mit Bohnen und Chill war aberra-
schend un@berraschend. Preislich bleibt
manauf dem Boden, e elnen spaten Aperi-
i, de sich e gt eehen da, st e
Ortideal. Undzut Rechnung gibts einen mit
Zitrussaft verfeinerten Ouzo aufs Haus. ke

e Bar erdiT-
in

mbito-

Pranzlovor Borg, Strasburger Str. 33

AnzEIGE = =

Unter den Motto »30 Jahre, 30 Tage,
30x Deutzhlands findan Slo dle
entation Brandenburg
ir-Ausstellung rund um
don Allnn\ﬂnrll In Potsdam.

The Haus

Im frilberen. Marqués™ srheesice
buntzu: Graffitian den Winden, K
Lationenin den N

deren. Mitg
m abrissreifien Rankgebdu
Charlontenburg zwei Mo

damals T
rungsstitte haben sie:
Barbetried e

manaskost gekoc
mer Mac. Wiener Schaitzel Warke und

o
el und Kedlens das hat scinen Poei. Doy

schI3ge sich crwa beim Rindersaigulaseh
it gebritencn Seiarzbrotinddel mit 18
Eura nicder, aber das Fleisch st zart und
der kedftige \mmunm- zeugt von gutem
Handwerk. Dazu gibes Hausbicr, IPA oder
Pale Ale von cin

aber
shaltarestourant it mr im
Keler funktioniercs. kr

Krousbeng, Graofestr. 92
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Aufwind

Aus dem heimelig gutblrgerlichen Al Lu-
xemburg” ist nach ein paar Zwischenschrit-
ten das _Aufiind” geworden. Der Raum,
Xaum wiederzuerkennen, wurde mit boden-
ticfen Taren nach auSen gedifnet, man
kann nun sogar schdn vor der Tr sitzen.
Drinnen geht es mit viel Holz modisch, aber
weiterhin angenchm zu. Und die Kiiche? Ist
vom Chef - dem bisher in der Szenc unbe
lanaten Wenzel Bachold - in die weltllu-
fige Moderne gedreht worden. Er serviert
Thunfisch-Gyros mit schwarzem Couscous
und Berberitzen, Sellericcreme mit Apfel,
Zander mit Exbspiee, Beokkol, Kim-

24307

Update in der Gentrifizierung des Doners:
In der Kantstrafe servicren sic ihn im
027" jetzt sogar als Bowl. Das sicht dann
50 2us: Unten Reis, oben Eisbergsalat, cinge-
legter Rotkohl, Towmaten, Gurken und rote
Zwicbeln. Bel der Sofe kann man wihlen
s mJ»-xuml
var Basis mit Jala-
Man kann

m auch ert
mumt Die Bowls kann
Hihnchen, k_ﬂﬂcu,h_
kouspriger Polenta, Blumenkohl ode:
e
Spieglel obenaal Trdiionalise Lbunen
den Ede} Diner such cintch in
bestellen. So hat sich m mm.,-p
M>H~.£(Tar“' o i

Rnluumull\lll 1

Fin Berliner Klassik
der [ranzosischen Kuche
Das PASTIS, ausgezeichnet
mit dem Bib Gourmand=,
bictet dauerhalt eine
inspirierte Koche -
und kann so der Krise trot=en

speckien Cumn.\ Spelsc] im

_Pastis” - aber daflr doch auf fast
jedem Tischauf der Lauschigen, mit Efe
rankten und cinem dickbauchigen Weinfass
stilvoll geschmickten Terrasse.

¢ e Crimane (6,50 Earo) steht
als Aperitif nicht mehr auf der abge-
Jarte

em Restaurant, dessen Inhaber
Vincent und Adeline Garcia bereits mit dem
Michelin Bib Gourmand® ausgezeichaet
wurden, die Kunst des franz0sischen Savoir
Vivre* von der Krise nicht vermiesen Lusen
will. Das Vertrauen der Stamumkundschalt ist
oflnbar so grob, dax auch dur belizgliche
Innenraum schon ganz gut g

rubl man a0 disein Abend auch noch s
Sen hitte sitzen Kinnen.

Sebr Kontich and arfginell ist die Thges-
suppe, cine simige Artischockencreme mit
leicht scharfem Nachgeschmack und cin
paar Triffelhobeln als vorherbatlicher Krd
oung (6,90 Euto). Dic PAerloge in Kelu-
ter-llal 2wischen 1

K

zcllen den Ayran Co-
war kein Ananas-Saft
d_ﬁ.rJ. < adionele st
K \ﬂ%'l’\l(‘ L\&‘\xssn L\_'n:u\_!
Passionsfrucht  wnd
R ol b
Cnmnetamrg, Wt 153
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Hinterland

Dieses Narurwein-Ristro Ist cine Eilmch
dung wert, denn die Auswahl im Hintcr-
Lind- ist gros und besonders. Hier loss die
Expentise von Madeline McLean (Nary™)
und Marty Cooper ein. dem Restauranilei-
tex, dermBarr grabeilct b, dem Zuci-

Vo B Bebache cider hemich e
besser putzen whre gui gewesen. In sciner
Komposition ist das Gericht aber durchaus
stimmig: Trdffelschelben auf den cremigen
Durrahslfen, - dazu noch roter Plelfer
(15.90 Eure
i den Haupngerichuen zeigt des Kichen-
chef. dass groBe franzdsische Kilche anch re-
duzien funktioniert. Die rosigen Lammre-
ckenlachse sind zart und wirzig durch Tape-
wdcjus Die Kieherbien Galees, cine
Varapic der brewnischen Bucee e opiamn-
- urbcy e Ganzen cne wedrre
TR L vy B
em-Ratstoullle (29.90). Der Secreufel 3
Nimaise e e et
frisch und nrmll(/ch in lauwarmer Sa-
fran-Aloll,_dazu_(noch crwas festo) Sa-
e RaralTshelt) o it Vo3
ckerschoten mit gut harmonlerender stfer
Note (29,90 Euro).
Die Dessertvarbation ~ funf Kleinigkeiten
aufgercit - ist perfekt zum Tellen und Na-
schen, wenn man eigentlich schan sart ist,
ber imgendwie nach erwas SilSes mochic:
cine Mini-Créme-Drulée, flankiert von zwei
Petits Fours mit Himbeeren auf verschiode
nen Teigsarten, cin Kleiner Py udding-Gigeh-
hupfmit Schok

restaurant des Noma® wo
Schnitze] he-
kommt, sandern auch viele dow imterven-

tion wines”, wie man dort sagn. Dann ist da
noch das Essen \um; gibt es eine char-

rico-
stilckehen mit Rlaubeeren (8,90 Bure). Uppi-
gere Dessertportionen stehen narGrich auch
auf der Karte, ctwa cin saisanales Pacfalt mit
Lawarmen Kompott oder auch verschie-

mante Auswahlan Pastra:

Teller mit

Uit dos

u‘cll(\ ccmhxm Dic AmuerL;u—

schlieglich rm Milchreis mit Himbecrsor-

o
rvllmb\u: ..:J n-m~~rm;hcl waren
cin Li fer Freund-

bet und Nashi-Birne. Alles ist
sauber, genau abgeschmeckt. Aber cine Li-
nic Gber den plakativen Clash of Cultures
hinaus ist vorerst nicht erkennbar; die Knall-
brause im Dessert verweist eher in

wo Kiichenchefin Stephanie La zu-
o witke. Bel den Extuen mit pochiemer
) ine-Rutier-Miso-

wrung in der

a. Tim Raue). Am

Neunziger. .
dad Hadziabdic, zuvorkommender Service.
Inden ersten Wochen waren die Plitze drau-
en bereits stabil belegt, mal sche, wie s
uft, wenn der Herbst kommt. Jodenfalls
cine Bereicherung der Gegend, die ja be-
reits durch das Prism® in der Nabe schr
gewonnen hat b

Charlottenburg, Windscheldstr. 31

Wochenende gibt P M_mh;xun Snle
Brunch mil Austern und einer Kise:

icl
Qualiulit braucht es yermulich einen Tatis-
sier wie Christophe Maling
Die Weine kivminen fan Uherwiogend aus
Frankreich und sind so klassiseh zusammene
ic Spelsen. Wir (olgten der ver-
e s ineenicn shuuslen B
lung und wurden gliicklich cm
201 8er Rose, lnem charslacrvolien Cots e
Sables Prestige aus der Camargue von der
Domaine de Mantcalm (29 Eure).

von wStolze Kah- Stalsenhagen, Stichwart
Produkte: Die stammen vom wenigen, gut go-
wihlten Prodduzenten aus dem Umland, und
derLookdes Ladens st auchbisschen Hinter-
Lo Landhaus. aber nicht zu sehr. f

Krewxderg, Grolsenaustr. 67

peist aufs i Ammgmrm &rmm(—ur

st dies cin O, fiir den man optimistisch in

die Zukunft nach Corona sehen kann.
Eursaoem Bixnix

— Pastla. Rideshalmer S 9, Wilmersdor,
Tooon 81036765 gin 12 bis 23 Ure

= 2o LS
Nahrhaft & schin
Das Paradies vor der Haustir! |

O Navich Bandenbarg < a0
Bandeadiger Landporse \\\ -
Oroane B oagoev E—
. \






