SPEISEKARTE

NUR
KARTEN-
ZAHLUNG

Gevichte

Sauerteigbrot & Butter

3,9

VORSPEISE

Blutwurst | Jakobsmuschel
fermentierte Rote Bete

Granny-Smith | Walnuss

Steinpilzeremesuppe | Amalfi
Rosmarinschaum | geréstetes

Artischockenbrot (vegan)

Rindertatar ca. 90g

Radieschen | Rauchmayo

Wildkrauter

HAUPTGANG

Geschmorte Ochsenbacke
Barolosauce | Selleriepiiree

gerosteter Rosenkohl

29

Rinderfilet ca.160g - Medium
Portweinsauce | Truffel-
Kartoffelpiiree | glasierte
Méhren | wilder Broceoli

Gezupfte Pilze | vegane Sauce
Selleriepiiree | Mohre (vegan)

25

SIGNATUR

Enyfetitiony

5-Gange-Menii - 65
Weinbegleitung - 34

Steinpilzcremesuppe | Amalfi
Rosmarinschaum
Artischockenbrot

Blutwurst | Jakobsmuschel
fermentierte Rote Bete
Granny-Smith | Walnuss

Sorbetgang

Geschmorte Ochsenbacke
Barolosauce | Selleriepiiree
gerosteter Rosenkohl

Valrhona Schokolade
Haselnuss-Krokant
Sanddorn-Mandarinen-Sorbet

Flecrmmbicechen

MIT HAUSGERB.
SAUERTEIGBODEN
AUS DEM STEINOFEN

Elsésser Art | Steirischer

Schweinebauch vom Duroc

Rettich-Kimchi | schwarzer

Knoblauch

Als Zusatzgang im Menti

21

DESSERT

Gratinierter Crottin de
Chavignol | Pumpernickel-

Salat | Pistazienhonig

12

Mandel-Créeme-brilée

Preiselbeersorbet

12

Valrhona Schokolade
Sanddorn-Mandarinen-Sorbet

Haselnuss-Krokant (vegan)

14

OKTOBER - MARZ

Kasefondue mind. 2 P. P.P.

1x Cornichons & 2x Brot inkl. 28

Drillinge 3,9
Cornichons 3,9
Frische Birnen 3,9
Extra Sauerteigbrot 3,9
Port. Schinken 7,9

. . 19,5
Schinken | Zwiebel | Muskat
Vegane Creme Fraiche

19,5

getr. Tomaten | Pesto
Ziegenkise | Honig | Rucola

. 19,5
Walnuss (vegetarisch)
Ente | Hoisin-Sauce
Friithlingslauch 19,9
Szechuan Pfeffer

MIT HAUSGEB.
SAUERTEIGBROT

Schinkenplatte | Vulcano -
Schinken | Kren | Cornichons
Kaseplatte | fiinf Késesorten »s
passende Dips
Kase-Schinkenplatte 25
Kése-Schinken-Etagere %0
fiir 4 Personen
Jahrgangssardinen 15
Gemischte Oliven 4,9
Getrocknete Tomaten 4,9
Artischokenherzen 4,9

Fiir Allergien bitte an
unser Personal wenden.



